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TOMADORES DE MUESTRAS Y CONTROL DE CALIDAD
DE LALECHE CRUDA

DIRECTORA:
Rosario Castro Abengoza. TU.

LUGAR:

Escuela Superiory Técnica de Ingenieria Agraria
FECHAS:
12/09/2016-13/09/2016
HORARIO:
15:00a220:00h
DURACION:

10horas

NUMERO DE ALUMNOS:
Minimo: 20y Méximo: 30
TASAS:

e Ordinaria: 70 €

e Alumnos ULE: 60 €

e Alumnos de otras universidades: 60 €
e Desempleados: 60 €

e Ex- Alumnos ULE: 60 €

e Personal vinculado a la ULE: 60 €

DESTINATARIOS:

El curso estd dirigido a profesionales de los operadores de las
industrias lacteas, relacionados con la carga, transporte y
recepcion de leche cruda, estudiantes de ciencias que puedan
tener cargos de responsabilidad en un futuro en dichas
industrias; personas interesadas en adquirir las competencias
y aptitudes necesarias para la realizacion de las verificaciones
y buenas practicas en el desempefio del manejo de la leche
cruda desde el ordefio hasta la recepcidn para su posterior
transformacion.

CREDITOS DE LIBRE CONFIGURACION:
1 créditos LEC-0,5 créditos ECTS
OBJETIVOS:

Conocer y comprender la importancia de cada uno de los
componentes de laleche cruda.

Identificar los principales problemas que afectan a la calidad
delaleche, enelmomento de suobtencion.

Aplicar las buenas practicas de ordefio para evitar los
problemas de calidad y de seguridad alimentaria.

Conocer y poner en practica las verificaciones y controles
obligatorios durante el almacenamiento, carga, transporte y
recepcion de la leche cruda, que debe de realizar tanto el
personal técnico como los operarios que manipulen leche
cruda.

PROGRAMA:

e Tema 1. COMPOSICION Y CARACTERISTICAS DE LA LECHE
Introduccién.

Composicion delaleche cruda devaca.

Propiedades fisicoquimicas.

Microbiologia delaleche.

Contenido celular.

Anexo |. Prueba de verificacion de la estabilidad de la leche
(Pruebadel alcohol)

¢ Tema 2. CONCEPTOS DE CALIDAD DE LA LECHE
Pardmetros de calidad.

Factores que afectany determinanla calidad de laleche.
Legislacién aplicable.

e Tema 3. TOMA DE MUESTRAS

Verificaciones obligatorias que se van a realizar en la
explotacion.

Inspeccidn organoléptica.
Control de temperatura en eltanque defrio.

Pruebas: determinacién de la acidez y de la estabilidad al
alcohol.

Control de los antibidticos en el tanque antes de la recogida
delaleche.

Material de muestreo.

Etiquetas paralaidentificacidon de las muestras.
Envases. Tipos de materialesy composicion.
Conservantes.

Conservacion de los materiales.

Material para latoma de la muestra.

Procedimiento de latoma de muestras.
Eltransportista.

Técnicas de muestreo.

Transporte de las muestras al centro lacteo
Eltransportista como manipulador de alimentos
Formasde contaminacién delaleche.
Conservaciéonyalmacenamiento de las muestras.
Equipo para el enfriamientode laleche
Eltanque refrigerante.

Caracteristicas de los tanques frigorificos.
Pre-refrigeracion.

Sistema de enfriamiento instantadneo.

Lavado delacisterna.

e Tema4.BASE DE DATOSDELALETRA Q.

Letra Q: controles que se van arealizar.

Registro de los tanques de frio y cisternas en letra Q.

Informacion desde los laboratorios de andlisis.
e Practicas.

Andlisis organoléptico de leche cruda.

Inspeccidn técnica-visual del tanque de almacenamiento

deleche.

Deteccidn de substanciasinhibidorasy antibidticos.

Prueba de verificacion de la estabilidad de la leche (prueba

delalcohol)
Determinacién de acidezen leche.

Material y toma de muestras en el tanque de leche.

PROFESORADO:
e Jesus Castro Sanchez. Formador.

e AnaAllerBlanco.

ENTIDADES COLABORADORAS:

Formacion Conjunta SanitariaS.L.



